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Bienvenue au *Marrakchi* - Une invitation a découvrir non seulement la richesse culinaire

de Marrakech, mais aussi la beauté et I'histoire de cette ville impériale envoltante. Nichée

au pied des majestueuses montagnes de I'Atlas, Marrakech est connue pour ses paysages

époustouflants et son architecture emblématique. La médina, classée au patrimoine

mondial de I'UNESCO, est un labyrinthe de ruelles animées, de souks colorés et de jardins
cachés, ou chaque coin raconte une histoire millénaire.

La cuisine de Marrakech est le fruit de siécles de traditions et de savoir-faire transmis de
génération en génération. Nos plats sont préparés avec soin pour offrir une expérience
culinaire authentique qui éveillera vos sens.
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Welcome to *Marrakchi* - An invitation to discover not only the richness of Marrakechi
cuisine but also the beauty and history of this enchanting imperial city. Nestled at the foot
of the majestic Atlas Mountains, Marrakech is renowned for its breathtaking landscapes
and iconic architecture. The medina, a UNESCO World Heritage site, is a maze of lively
alleys, colorful souks, and hidden gardens, where every corner tells a millennia-old story.

Marrakechi cuisine is the result of centuries of traditions and knowledge passed down
through generations. Our dishes are prepared with care to offer an authentic culinary
experience that will awaken your senses.
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-Salade marocaine 20 dn dyyyia dlalw -
-Zaalouk 16 dn dglcj-
-Taktouka 16 dn dsgisy -
-Pommes de terre au cumin 16 dn ogasJl Uslay, -
-Citrouille confite 16 dn dluca de s -
-Carottes marinées 16 dn Japiia gpus -
-Betteraves marinées 16 dn dlapdia Lyl -
-Epinards facon bakoula 20 dn dlgagl ddygls _ale Ailuudl-
-Salade tomates oignons thon 39 dn daigill ga Jioyg plolals dlalw -
-Salade du chef 39 dn dddl dlalw -
-Trio de salade marocaines 39 dn dypea sllalw S5 -
Soupes  =lygudl
: A
-Bissara 20 dn dylay -
-Lentilles 18 dn guAac -
-Haricots blancs 18 dan clay Wgola-
-Harira (a partir de 18h) 95 dh vAug pai cadpys -
(accompagnée de dattes et d'ceuf)
-Soupe de légumes 29 dnh sl @y -

X L X | X | X » 4 | X » 4 | X » 4 »
*' v v Vv v v v ‘V v v Vv v v v v v ‘*
(Y. AyLA VY. AyLA AL LA AyLA AyLA Ays AyLA

B MNEYMNE NN E MNMNEG NN NI N Y N\



v P e - v e g
‘ *o ‘
v Pastillas {Jdawdl 5>

| . el 4

-Pastilla poulet aux amandes (15min) 49 dn (15 min) jglb ols aJl dldauy -
-Pastilla fruits de mer (15 min) 69 dn dlaslga g slawdl dlgdawy -

Briouates lg—ypuJI

(4 pieces) o) K-e. * (gkadl)
-Briouates fromage / origan 29 dn fie JU olagadl gy -
- Briouates de légumes 29 dn 23l gy -
-Briouates au poulet 39 dh eball ulgyy -
-Briouates ¢ la viande hachée 45 dn dias)ly ulgay -
-Briouates fruit de mer 49 dn adlaslgay gy -
-Briouates crevettes harissa 49 dn dugyymllg uagySIly gy -
-Assortiment mixte (6piéces) 55 dh (el=ii b) Jsuua Gabs -
2 viande hachée, 2 poulet, 2 fromage Alojo2.3br2.di6s 2
" £
Plats (gldol
. “%%3“
-Rfissa traditionnelle au poulet 99 dh oball dyadail duyayl -
-Rfissa poulet sur lit de rziza 65 dn djyjy dis Fga ploally duedy -
-Rfissa au poulet fermier 85 dn analdl 5l aJ b duuydy -
-Seffa medfouna 69 dn &igaadll dawll -
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-Tajine poulet au citron et frites

-Tajine de fripes
-Tajine viande hachée

-Tajine de foie mariné

-Koraine salés aux pois chiches

-Koraine sucrés aux pois chiches
et raisins secs

-Tajine de cervelle a la tomate
-Tajine Kebab maghdour

-Langue de beeuf

Tajines et tanjia
sur charbon

-Tajine poulet aux légumes

-Tajine de boeuf / agneau aux
légumes

-Tajine de boeuf / agneau aux
pruneaux

-Tanjia jarret de boeuf (2509)
-Tanjia jarret de boeuf (5009)

....\\./,‘. oo
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D dh
63 dn

69 dn

79 dh
139 dn

2yl jaé aa s all guols -

ddadl geols -
ablakll dias geols -
dlapdall & 2480 gyolls -

waaall alla gueys -
Pl g yaaallygls guc s -

adl gyl -
j9acéa LS gols -
Jacll glud -

dgailnllg gusUsJl
Aadll _ale
a3l s all gusls-
el piall /i pa) agollo-
sl il n) eolion

(plye 250) idl alay dynilo-
(plye 500) jidl alay dunils -
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(selon arrivage)
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Tajines poisson
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-Tajine boulettes sardines 495 dn
-Tajine bouzroug 65 an
-Tajine crevettes pipil 69 dn
-Tagine boulettes royales poisson 75
-Tagine de poisson sur charbon =

elaudlgyslghb e
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MWed wronw D)
- /aw NOF

ol Hlys gaols -
dggjgd! gepls -

dusys 089S ool -
JUlgy clawdl 518 geolls -
padl ale slaw geols -

Menu midi-express
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-Entrée marocaine+ poulet citron 65 4n

frites+ boisson gazeuse 25c¢|

-Entrée marocaine + Tajine sur
charbon + boisson gazeuse 25c¢|

85 dn

g dpac ally olos +dyyta dldia-
duw 25 anjle gpiia + 2uypall
paadll _ale gyols + dyyéa dlydia-

Juws 25 (il gyia+

Couscous uSuwsll

chaque vendredi

-Couscous poulet avec Iben
-Couscous viande avec Iben
-Couscous tfaya poulet

-Couscous tfaya viande

o-eZ o.
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99 dh
69 dn
69 dn
19dn

*  deas pgy dS

ol ga s AL yusws -
ol ga pallly uSws -
eLball aylaill yusSws -

pallb @ ylad] yuSwus -
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-Seffa sucre-cannelle et amandes 39 dn jellg dajillg Sud b daw -

-Nougat aux fruits secs et miel

39dh  Juuedlg dalallaslgal Logs -

Cocktails ={cisgsll

N~z

-Le marrakchi (Fraise,mangue,
(Orange, fleur d'oranger)

-Le targa
(Orange, ananas, mangue, miel)
-L'ourika

(Ananas, citron, gingembre frais)

“/"\\‘.- °
s lall-
39 dh ‘ e
(ymj ela JliSy «gaila dlglya)
sl -
3D dh é J )

(Juse cgaila.guGUl . JEsy)
(&gl -

3D dh 419 ‘
(ojls Juaij.ogad «uulLI)

74 h" . \SeA v
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KE
Desserts =(daill “
. o—)eK-ee
-Panna cotta aux dattes / alamlou 19 dn glai / ;0 Ggs L -
-Fruits de saison 29 dh duauwga aSlgd -
-Créme caramel & la fleur d'oranger 25 dn Pl ela Jualsll dayys -
-Jawhara traditionnelle 39 dh &ya4lds & ymga-
-Mhancha traditionnelle 3D dh dyalds dina -
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4 Jus gplac %
-Jus de carotte & la cannelle 20 dn adl jjall gae -

-Jus de concombre menthe 20 dn elicdl L)l pme -

-Jus de betterave a l'orange 20 dn 0gadJb LWl pune -

-Jus de citron au gingembre 29 dn dunigl ggadll e -

-Jus d'orange 25 dn Juidl e -

Boissons froides &5l 2ilgpiia

A\ W4

'70\\..-
-Eau minérale 50cl 12 dn Jw50 _iaca ela-
-Eau pétillante oulmes 50 cl 15 dn duw 50 ¢ajlé cla-
~Soda 25c¢l 12 dan duw 25 wjlé Lgpia-
-Soda 33cl 16 dn dw 33 wjlé gpdua-
-Eau minérale 1.5 | 18 an J .5 _ajacacla-

Boissons chaudes aislw 2ligisa

A\

° 3.70\\‘.- L]
-Thé & la menthe 19 dn elicilly coli-
-Thé aux herbes de marrakech 16 dn deislall slie U wlo-
-Verveine 16 dn dj4g)-
-Nespresso 18 dn Gkt s
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